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ZKUSEBNi PROTOKOL
AKREDITOVANE LABORATORE
€. j. 472116900-01

Zakaznik: Zuzana Koubova Zmitkova
IC: 06012175
Adresa: Na Ovéirné 52, 25268 Stredokluky, Ceska republika
Vzorek: Zapichy do hamburgera a jinych potravin (bukové dievo)

Datum pfijeti vzorku: 21.9. 2023
Vypracoval: Ing. Sarka Kopeé&kova

Misto a datum vydani:  Zlin, 16. 10. 2023

vedouci akreditovane zkusebni laboratoie

Upozoméni: Vysledky uvedené v tomto zkusebnim protokolu se tykaji jen vzorki némi zkousenych.
Bez pisemného souhlasu Institutu pro testovani a certifikaci, a.s. se nesmi protokol reprodukovat jinak nez cely!
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Popis a identifikace vzorku
Tabulka | — Popis a identifikace vzork(

Evidenéni €. ITC | Oznadeni vzorku zakaznikem Popis piedlozeného vzorku
Zapichy do hamburgeri a jinych potravin (bukové | . ] "
16900/1 dfevo bez povrchové tipravy) viz obrazek €. 1

PfedloZeny vzorek je vyobrazen na nasledujicim obrazku &. 1:

Obr. &. 1: Vzorek &. 16900/1

Zpiisob odbéru vzorkii:
Zkouseny vzorek byl odebran a do laboratofe dodan zakaznikem. Laboratof neni odpovédna za zpiisob odbé&ru
vzorku.

Zadani:

Hodnoceni hygienickych viastnosti vyrobku dle Vyhlasky MZd CR 38/2001 Sb. ze dne 19. 1. 2001 o hygienic-
kych poZadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni, v souladu se Zakonem
258/2000 Sb. o ochrané vefejného zdravi a o zméné nékterych souvisejicich zakond v platném znéni.
Hodnoceni hygienickych vlastnosti vychazi z evropskeé legislativy ve smyslu Nafizeni Evropského parlamentu a
Rady ES 1935/2004 o materidlech a pfedmétech uréenych pro styk s potravinami.

Pouzité metody zkouseni:

1. Stanoveni nizkomolekularnich latek metodou TD-GC-MS dle I1ZP A-07-71.

2. Stanoveni toxickych prvkt metodou XRF die IZP A-98-09

3. Posouzeni vzhledu dfeva dle poZadavkii § 3, bod 3 vyhlasky MZd CR 38/2001 Sb. v platném zn&ni —
mimo rozsah akreditace

4. Hodnoceni organoleptickych viastnosti dle zkugebniho pfedpisu dle 1ZP A-04-43

Pokud jsou v pouZitych metodéch zkouseni uvedeny interni zku$ebni postupy ITC (I1ZP), v piiloze k Osvéd-
Ceni o akreditaci jsou u kazdého IZP uvedeny navaznosti na normy, ze kterych dany postup vychézi.

Podminky zkousek:

ad1 Latky uvolnéné pfi tepelné desorpci vzorku (280 °C / 4 min) byly identifikovany pomoci metody GC-MS
porovnanim ziskanych hmotnostnich spekter s hmotnostnimi spekiry z databaze. Identifikovanymi lat-
kami mohou byt bud pdvodni latky pfitomné ve vzorku, nebo to mohou byt produkty rozkladu. Shoda
hmotnostnich spekter nalezenych latek se standardnimi hmotnostnimi spekiry z databaze byla v roz-
mezi 70-95%.

Upozornéni: Vysledky uvedené v tomto zkusebnim protokolu se tykaji jen vzorki nami zkousenych.
Bez pisemného souhlasu Institutu pro testovani a certifikaci, a.s. se nesmi protokol reprodukovat jinak neZ cely!
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ad4  Modelové potraviny: Sunka, syr. rajée

Teplota a doba styku modelové potraviny se vzorkem: 23°C /2 h

Pocet hodnotitelll: 6

Zphsob vyhodnoceni: parova porovnavaci zkouska, nenucend volba
Laboratof nenese odpovédnost za informace dodané zékaznikem, které mohou mit viiv na platnost vysledki
zkous$ky. Dal$i informace, které jsou vyZadovany normou/normami a nejsou zde uvedené, jsou k dispozici na
vyZadani v laboratofi.

Misto provedeni zkousSek:
Pracovisté &. 1 - tfida Tomase Bati 299, Louky, 763 02 Zlin

Vysledky zkousek:
Vysledky zkouSek jsou uvedeny v nasledujicich tabulkach:

Vysledky identifikace nizkomolekularnich latek metodou TD-GC-MS

Tabulka li: Vzorek €. 16900/1 Zapichy do hamburgeri a jinych potravin (bukové dievo)

Nazev latky " . CAS FCM Komentar
Glycerol N _ - _ _ - '
1,4-Dimethylpyrazol . 1072-68-0 | -
Derivaty galaktozy , - | - | Latky pochazejici z pfirodniho materialu
4-Hydroxy-2-methoxycinnamaldehyd | 127321-19-1 | - (dreva)
Asaron | 2883989 | - |
Dalsi latky pochazejici ze dreva... I

Poznamky k tabuice II:
' Identifikované latky jsou vychozimi latkami produktu nebo jejich degrada&nimi produkty. Shoda hmot-
nostnich spekter identifikovanych latek se spektry pouZité databaze se pohybuje v rozsahu (70 — 95)%.

FCM = materidl uréeny pro styk s potravinami — jedine¢né identifikaéni &. latky
CAS = ¢&islo v rejstiiku Chemical Abstract Service (CAS)

Vysledky stanoveni toxickych prvku
Tabulka lll: Vzorek &. 16900/1 Zapichy do hamburgeri a jinvch potravin (bukové dfevo

Prvek |i Jednotka | Vysledek méreni " Nejistota
Obsah Pb | mgkg | <20 | -
Obsah Cd ' mghkg | <20 | -
Obsah Hg . mgkg | <20 ' -
Obsah Cr | mgkg <20 | -
Obsah Sb . mglkg <50 | -
Obsah As . mg/kg | <20 _ -
Obsah Se | mglkg <20 _ -
Obsah Br | mglkg <20 -

Poznamka k tabulce liI:
" Symbol ,<* znamena méné nez limit kvantifikace metody (LOQ)

Upozornéni: Vysledky uvedené v tomto zkuSebnim protokolu se tykaji jen vzorka nami zkousenych.
Bez pisemného souhlasu Institutu pro testovani a certifikaci, a.s. se nesmi protokol reprodukovat jinak nez cely!
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Hodnoceni organoleptickych vlastnosti

Tabulka IV: Vzorek €. 16900/1 Zapichy do hamburgeru a jinych potravin (bukové dfevo)

Modelova potravina, Sunka Syr Rajée
podminky kontaktu 23°C/2h 23°C/2h 23°C/2h
Hodnotitel €. | Jednotka Pach Chut’ Pach Chut’ Pach Chut
1 stuperi 0 0 0 0 0 0
2 stupen 0 0 0 0 0 0
. 2
3 sfupen 1,5 1,5 (chemicky) 1,5 1 0
4 stuperi 0 0 0 0 4] 0
5 stupen 1 0 0 0 0 0
T M o 2 2
6 SPeN | (chemicky) | (chemicka) | 1+ 15 ! !
Primér stupen 1 0,5 0,5 0,5 0,5 0

Poznamky k tabulce IV:
Stupnice pro hodnoceni cizorodého pachu a chuti:
0 = pach nebo chut’ neni postiehnuteiny
1 = pravé postfehnutelny pach nebo chut (je velmi té2ké je definovat)
2 = slabé postfehnutelny pach nebo chut
3 = jasné& postfehnutelny pach nebo chut
4 = silny pach nebo chut

Dle Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) 1935/2004 nesmi vyrobky (materialy) zpiisobit zhorseni
organoleptickych viastnosti potravin.

Vizualni posouzeni vzhledu a pfitomnosti $kadct

Tabulka V: Vzorek ¢. 16900/1 Zapichy do hamburgeri a jinVch potravin (bukové dievo

Parametr Vysledek hodnoceni | Pozadavek "
. Povrch bez kazd, zbytkl kiry, vyrond
. e . , , pryskyfic, s hladkym nepopraskanym po-
Hodnoceni vzhiedu | Vizualné vyhovuje pozadavkiim vrchem, bez znamek napadeni $kadci
nebo mikroorganismy.

Poznamka k tabulce V:
) Pozadavek dle Vyhlasky Ministerstva zdravotnictvi & 38/2001 Sb. v platném znéni, § 3, bod 3

o

Ing. Daniel Vit
vedouci laboratofe analytické chemie a mikrobiologie

Upozornéni: Vysledky uvedené v tomto zku$ebnim protokolu se tykaji jen vzorki nami zkousen ych.
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